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●デリケートな生酒のため、必ず冷蔵保存してください。
●劣化しやすく、味も不安定ですが、保存状態によっては熟成し更に
旨くなる場合もあります。是非、あなたの感覚で酒を育ててください。
 （旨くなる方法を見つけた方は是非ご一報を！）

Webにこの製品の「特集ページ」もご用意しました。最新情報をぜひご参照ください。ht t p: // i soku ra . j p/sake/sh i bor i t a te
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搾
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。しぼりたてを生のまま瓶詰した

大吟醸ならではのフレッシュな香りと
ふくらみある旨味をお楽しみください

稲里 搾りたて 生 大吟醸
12月中旬頃出荷予定

富山なんと産の「五百万石」を使用した
磯蔵酒造 冬の自信作です
原材料：米（国産）、米麹（国産米）、醸造アルコール
原料米：五百万石（富山産）  精米歩合：50％
アルコール分：１6度  保存方法：要冷蔵
容量：1800ml・720ml

〒309-1635 茨城県笠間市稲田 2281-1
電話（0296）74-2002 電画（0296）74-4815
info@isokura.jp   http://isokura.jp

磯蔵酒造有限会社米の味と香りのする酒を…
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