
 

 

䣓
稲
里 

純
米 
熟
成
出
荷
䣔
は
䣍
春
に
搾
䣬
た
新
酒
を
あ
え
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常
温
で
半
年
間
寝
か
せ
䣍
貯
蔵
熟
成
管
理
に
も
手
塩
を
か
け
た
お
酒
で
す
䣎 

 

熟
成
酒
な
ら
で
は
䣍
角
が
取
れ
䣍
ま
る
み
の
出
た
芳
醇
な
旨
味
を 

 

ど
䣬
し
り
と
お
楽
し
み
い
た
だ
き
た
く
䣍
度
数
も
飲
み
応
え
重
視
の
十
六
度
䣎 

 

苦
味
・
渋
味
・
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
を
䣍
じ
䣬
く
り
と
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
䣎 
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