
稲里 純米 熟成出荷
原材料：米（国産） 、米麹（国産米） 
精米歩合：60％　アルコール分：16度

Webにこの製品の「特集ページ」もご用意しました。最新情報をぜひご参照ください。h t t p: // i soku ra . j p/sake /juku sei

常温～上燗が
おすすめ

 つめたく

常温 上燗が
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は
、
春
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搾
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せ
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貯
蔵
熟
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け
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。

熟
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燗
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だ
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い
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味
・

渋
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バ
ラ
ン
ス
が
、
食
中
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と
し
て
も
良
い
仕
事
を
い
た
し

ま
す
。（
常
温
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上
燗
が
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メ
！
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ま
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じ
わ
効
い
て
く
る
玄
人
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技
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、
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の
夜
長
、
旬
の
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覚

と
共
に
じ
っ
く
り
と
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

四季を感じる酒、ひやおろし熟成酒。
新穀が実る秋に日本酒造りは始まります。冬の寒い時
期に仕込み（寒造り）、春に若々しい新酒を搾り、涼し
い酒蔵の中でゆっくりと熟成しながら夏を越し、翌秋
には「ひやおろし（秋上がり）」と呼ぶ、最も飲み頃で
芳醇な酒になります。

当蔵は、日本特有な四季と共に成長する「日本酒」を
きっかけに、自然の恵み豊かな「日本の素晴らしさ」を、
思い起こしていただきたいと考えます。

全国が山海の幸にあふれる秋は、酒が最も旨く飲める
贅沢な時期とも言えますから……
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〒309-1635 茨城県笠間市稲田2281-1   電話（0296）74 -2002   電画（0296）74 -4815   info@isokura.jp   http: // isokura.jp
磯蔵酒造有限会社米の味と香りのする酒を…
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